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Martedi 25 Dicembre

orve 12:30

Menu
Antipasto

Culatello nostrano
Rosa di masera fritta
Cestino di cardi con crema ai formaggi
Torta salata ai broccoli

Abbinato al nostro Colli Euganei Serprino frizzante
Primi

Ravioli in brodo di gallina
Crespelle al tapinambur con ragu di carni bianche

Abbinato al nostro “Vallis” Sauvignon Blanc
Secondi

Gran bollito con salse
“Manzo — lingua — cotechino”
Rotolo di pollo al melograno

Abbinato al nostro Colli Euganei Rosso 2012 “Maroneria”
Contorni

Pure di patate
Erbette de campo e insalata invernale

Dolce

Millefoglie al torroncino
Biscotti di credenza con il nostro “Epilogo” passito

Abbinato al nostro Colli Euganei Fior d’Arancio D.O.C.G.

Il menu comprensivo di acqua, vino, caffe ¢ di 45 Euro
Gradita la prenotazione

In caso di esigenze alimentari diverse e gradito I'avviso al momento della prenotazione.

Azienda Agricola La Roccola via dietro monte n°10 cinto Euganeo (Pd)
wwwe.laroccola.it laroccola@libero.it 0429/94298




