Agritvraasmo- La Roecola

San Sclyestro-201 8

Lunedi 31 Dicembre ore 20:30

Capodanno- nella “Botala’’ con la mugica de Mark Wolf Dy
Capodanno- nella “Sala dec vecche mesfiers’”’ con mugica Al sottofondo-
Menu

Antipasto

Crudo nostrano con radicchio e noci
A% Polenta infasola con sopressa de casa
LS Rosa di patate con cotechino sbriciolato
Sfogliatina al topinambur

Abbinato al nostro “Rosamunda” Rose
Primi

Risotto ai carciofi con straccetti di pollo
Cannelloni alle verdure con ragu di carni bianche

Abbinato al nostro “Breo il Giallo”
Secondi

Brasato al “Maroneria” Rosso
Salame ai ferri

Abbinato al nostro Colli Euganei Rosso “Maroneria”

Contorni
Finocchi gratinati
Verdura invernale

Dolce
Torta al cioccolato e arancia & Frittelle della tradizione
Abbinato al nostro “Dolce Notte” Moscato
Allo scoccare della mezzanotte frutta del Buon Augurio

Il menu € comprensivo di Acqua, vino, caffe.
Il costo del Capodanno nella “Bottaia” con la musica di Mark Wolf Dj e di 45€
Il costo del Capodanno nella “Sala dei vecchi mestieri” con musica di sottofondo ¢ do 40€

Gradita la prenotazione
In caso di esigenze alimentari diverse € gradito I'avviso al momento della prenotazione.

Azienda Agricola La Roccola via dietro monte n°10 cinto Euganeo (Pd) www.laroccola.it laroccola@libero.it 0429/94298




