DOMENICA 15 OTTOBRE ORE 12.30
Menc

ANTIPASTO DELLA CASA

con sfiziosita di stagione
Abbinato al nostro "Rosamunda” Rosato

BIS DI PRIMI

Risotto ai profumi di bosco (funghi misti)
Ravioli alla zucca spadellati ai formaggi
Abbinato al nostro “Breo” Moscato Giallo secco

BIS DI SECONDI

Spezzatino di cinghiale con polentina morbida
Tagliata di manzo al rosmarino
Abbinato al nostro “Valcinta” Colli Euganei Cabernet

Contorni misti di stagione

DOLCE
Bis di dolci
Abbinato al nostro Colli Euganei Fior D’Arancio DOCG

Il menu comprensivo di vini, acqua, caffe e di

Eventuali richieste al di fuori del menu qui citato verranno conteggiateya parte.,
Il menu non é divisibile in due persone. ) l‘
In caso di esigenze alimentari diverse si & pregati di comunicarlo aII* qtazion
In caso di disdetta & richiesto preavviso prima del evento, in caso contrario sara
3

Per prenotare: 0429 94298 - info@larocg
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