
Il menù comprensivo di vini, acqua, caffè è di 38 Euro

Ogni portata sarà abbinata  a un vino 
della nostra cantina

PRIMI
Risotto alle fragole sfumato al Serprino

Rotolo di crepe ripiene di zucchine e fiori di zucca 
con fonduta leggera

ANTIPASTO
Rollè di frittata al sapore di rucola

Cubetto di mais con spinaci e stracciatella
Cicchetto alla soppressa

Fiore di zucca dorato

Cheescake alle pesche

DOLCE

SECONDI
Tagliata di pollo accompagnata da

spicchi di patate dorate e verdure grigliate

Per prenotare: 0429 94298 - 351 8758169
info@laroccola.it - www.laroccola.it

Menù degustazione

Ricordiamo ai nostri ospiti che nelle sale interne non sono ammessi animali.

Domenica 21 Giugno 2026 ore 12.30
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