
PRIMI
Risotto al sapore di bosco e zafferano

Tortelli alla zucca spadellati al ragù bianco

ANTIPASTO
I nostri affettati

Le nostre delizie dall’orto alla tavola

Dolcetto delizioso

DOLCE

SECONDI
Cosciottino di cinghiale brasato

Tagliata di manzo agli aromi

Il menù comprensivo di vini, acqua, caffè è di 40 Euro

Ogni portata sarà abbinata  a un vino 
della nostra cantina

Per prenotare: 0429 94298 - 351 8758169
info@laroccola.it - www.laroccola.it

Ricordiamo ai nostri ospiti che nelle sale interne non sono ammessi animali.

Menù degustazione

Domenica 20 Settembre 2026 ore 12.30


	Domenica 20 Settembre 2026 ore 12.30
	Menù degustazione
	ANTIPASTO
	I nostri affettati
	Le nostre delizie dall’orto alla tavola

	PRIMI
	Risotto al sapore di bosco e zafferano
	Tortelli alla zucca spadellati al ragù bianco

	SECONDI
	Cosciottino di cinghiale brasato

	DOLCE
	Dolcetto delizioso
	Il menù comprensivo di vini, acqua, caffè è di 40 Euro
	Ogni portata sarà abbinata  a un vino
	della nostra cantina


	Per prenotare: 0429 94298 - 351 8758169 info@laroccola.it - www.laroccola.it


