Sabate 10 Otlabre 2026 e 12.30
O) Vi @w@mﬂe ¢ alla caita

ANTIPASTO

I nostri affettati
Le nostre delizie dall’orto alla tavola

PRIMI

Risotto mele e speck croccante
Tortelli alla zucca spadellati al ragu di carni bianche

SECONDI

Spezzatino di cinghiale Euganeo
con polentina morbida
Guancetta di manzo al ristretto di vino rosso

DOLCE

Delizia autunnale

Il ment comprensivo di vini, acqua, caffe € di 40 Euro

Og¢gni portata sara abbinata a un vino
della nostra cantina

Possibilita di scegliere il menu degustazione
oppure ordinare alla carta,
lasciandosi guidare dalle specialita della nostra cucina.

Per prenotare: 0429 94298 - 351 8758169
info@laroccola.it - www.laroccola.it

Ricordiamo ai nostri ospiti che nelle sale interne non sono ammessi animali.
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